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ABERTURA DE VAGAS

N° Processo Seletivo: 037/2025

» Cargos:

YV V V V

e Auxiliar de Educacao Infantil

e Cozinheiro(a)

Projeto/Unidade: Escola Municipal de Educagao Infantil 1zabel Cristina Souza
da Costa

Carga horaria: 44 horas semanais
Cidade/Estado: Sapucaia do Sul/RS
Prazo final de recebimento dos curriculos: 03/09/2025

Envio de curriculo: obrigatério em https://fundacaolasalle.org.br/trabalhe-
conosco/

Envio de carta de inteng¢des: opcional.

Vagas também destinadas a pessoas com deficiéncia.

PERFIL DAS VAGAS
AUXILIAR DE EDUCAGAO INFANTIL

Escolaridade minima: Ensino Médio.

Atribuicoes:

>

Y
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Auxiliar na alimentacgao da crianga, consoante a sua idade e necessidades,
acompanhando-a nas refeigées e promovendo a sua autonomia;

Cuidar da higiene da crianca e facilitar a aquisicdo destes habitos de saude;
Estabelecer rotinas de sono adequadas a idade de cada crianga;

Estar atento aos sintomas de alteracdao de saude que podem ocorrer nas
criangas;

Prevenir acidentes e socorrer a crianga, de forma adequada em qualquer
acidente infantil;
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Desenvolver atividades que promovam vivéncias infantis ricas do ponto de
vista: sensorial, motor, cognitivo, afetivo e social;

Ser modelo de bons habitos, comportamentos e atitudes para a promogao
dos mesmos, por parte das criangas;

Reforgar a crianga nas suas aprendizagens, oferecendo-lhe seguranga, apoio
e estimulo para que desenvolva todas as suas capacidades da melhor forma
possivel;

Procurar os materiais e recursos tecnoldgicos uteis ao desenvolvimento de
atividades adequadas as criancgas;

Promover jogos, brincadeiras e atividades plasticas, literarias e musicais de
interesse para as criangas;

Garantir a seguranca e o desenvolvimento saudavel de criangas em situagao
de risco social e com Necessidades Educativas Especiais;

Participar proativamente, como elemento da equipa educativa, assegurando
a melhor atencao a crianga e familia;

Apoiar os elementos da equipa educativa, nas suas tarefas, e dar resposta as
necessidades das criangas e familias, na auséncia de cada elemento.

Requisitos desejaveis:

»

>
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Experiéncia profissional em Educacgao Infantil com criangas de 0 a 3 anos e
11 meses de idade;

Conhecimento de legislagédo pertinente ao trabalho com criangas de 0 a 3
anos e 11 meses de idade em Escolas de Educacao Infantil;

Capacidade de dialogar com membros da equipe escolar, setor publico e
comunidade externa;

Capacidade de mediar conflitos;
Bom relacionamento interpessoal e facilidade no trabalho em equipe;
Iniciativa e dinamismo;

Dominio e experiéncia de informatica (Word, Excel, Powerpoint e ferramentas
da internet).
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COZINHEIRO(A)

Escolaridade: Ensino Fundamental.

Atribuicgoes:

>
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Executar atividades de cozinha, preparando os alimentos de acordo com
cardapio a ser definido;

Servir, quando necessario, lanches e refeigdes;
Fazer a higienizagao de lougas, utensilios e da cozinha em geral;
Fazer a limpeza e manter a conservagao do local de trabalho;

Zelar pela conservagdao dos alimentos estocados, providenciando as
condigbes necessarias para evitar deterioragao e perdas;

Controlar o estoque de alimentos;

Conservar e manter as instalagdes dos mdveis, utensilios, maquinas e
equipamentos em perfeita ordem de funcionamento, higiene e seguranca.
Caso necessario, levar ao conhecimento da coordenagao reparos a serem
providenciados;

Evitar o desperdicio de produtos;
Receber, conferir e armazenar os alimentos de forma adequada;

Providenciar a coleta de lixo, armazena-lo em recipientes adequados e
deposita-los em local apropriado.

Requisitos desejaveis:

>
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Experiéncia na preparacgao de alimentos;
Facilidade no trabalho em equipe;

Ter iniciativa e dinamismo;
Responsabilidade e Organizagao;
Comprometimento;

Boa comunicacgao.




